DECRETO MUNICIPAL N.° 005 DE 16 DE JANEIRO DE 2023.

Regulamenta a Lei Municipal n® 1156/2022,
que institui O Servigo De Inspegdo
Municipal — SIM, no Municipio de Novo
Xingu/RS e dé outras providéncias.

Jaime Edsson Martini, Prefeito Municipal de Novo Xingu, Estado do Rio
Grande do Sul, no uso de suas atribui¢des legais conferidas pela Lei Organica do
Municipio e considerando o disposto na Lei Municipal n° 1156/2022, decreta:

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1°. O Servigo de Inspe¢dao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal, de competéncia da Prefeitura Municipal de Novo Xingu, instituido pela Lei
Municipal n°® 1156/2022, seguird as normas e procedimentos estabelecidos neste
Decreto.

Art. 2°. O Servigo de Inspecao Municipal - SIM, tem por finalidade a inspegao
industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, preparados, transformados,
manipulados, fracionados, recebidos, acondicionados, depositados e em transito em
todo o territorio do Municipio de Novo Xingu - RS, mas ndo restrito a este se sob
regime de equivaléncia com o Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial
Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF-RS ou com o Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal — SISBI- POA, este integrante do Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA.

Art. 3°. A implantacdo do Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM obedecera a
estas normas, em consonancia com as prioridades de Saude Publica e abastecimento da
populacdo sob o ponto de vista industrial e sanitdrio, destinando-se a preservar a
identidade, inocuidade, a qualidade e integridade dos produtos, a saide e os interesses
do consumidor.

Art. 4°. O SIM fica responséavel pelas seguintes agdes:

I — Classificagao do estabelecimento;

I — Verificar e cobrar as devidas condic¢des e exigéncias para registro;

Il — Verificar as condigdes higi€nico-sanitarias das instalagdes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

IV — Verificar se ha captacdo, canalizacdo, depoésito, tratamento e

distribuicao de agua de abastecimento, bem como verificar se h4 captagdo, distribuicao
e tratamento das aguas residuais e dejetos;
V  — Ainspe¢do “ante” e “post-mortem” dos animais destinados ao abate;



VI — A inspecdo de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de
origem animal, durante as diferentes fases da industrializagao;

VII — Verificar a padronizagdo dos produtos industrializados de origem
animal,

VIII — Verificar se ha rotulagem e se tais processos tecnologicos dos produtos
de origem animal atendem a legislagdo especifica;

IX — Emitir a solicitagdo oficial de analises (SOA) aos laboratérios, de
acordo com a orientacdo do Coordenador do SIM, para a realizagdo de analises
tecnologicos, fisico-quimicos e microbiologicos de dgua e de produtos de origem
animal,

X  —Fiscalizar o transito de produtos, subprodutos e matérias-primas;

XI - Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XII — Emitir certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

XIII — A carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a
identificacdo e demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de
origem animal;

XIV — Verificar os meios de transporte de animais vivos e produtos derivados
e suas matérias-primas, destinados a alimenta¢cdo humana;

XV — Andlise e aprovagao de projetos e plantas para registro;

XVI — Autorizar e liberar as reformas e ampliagdes dos estabelecimentos
registrados ou que venham a se registrar no SIM.

XVII - Fiscalizagao e execugao de autos de infragao;

XVIII — Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios para
maior eficiéncia da inspe¢do industrial e sanitaria dos produtos de origem animal;

§ 1° O Servico de Inspecdo Municipal — SIM de Novo Xingu — RS, ficard a
cargo do coordenador Médico Veterinario devidamente habilitado do Servigo de
Inspe¢do Municipal que devera fazer cumprir estas normas e implantar novas, desde que
por meio de dispositivos legais que digam respeito a Inspecao Industrial e Sanitaria dos
estabelecimentos.

§ 2° Os produtos de origem animal in natura ou derivados deverdo atender aos
padroes de identidade e qualidade, previstos pela aprovagdo e concessdo de registro
prévio ao SIM que isenta os estabelecimentos de qualquer outra fiscalizagdo sanitaria,
estadual ou municipal.

§ 3° Para execucdo de suas atividades, a equipe técnica do SIM e o
Coordenador do SIM tém autorizagdo para conduzir veiculo oficial em toda a Regido
Sul do Brasil.

§ 4°. E dever do Responsavel Técnico (RT) do estabelecimento registrado,
entre outros, comparecer e responder as convocacdes oficiais dos orgdos publicos
fiscalizadores de atuagdo da empresa na qual exerce as suas fungoes, leia-se Servico de
Inspecdo Municipal — SIM, bem como acatar as decisdes oriundas dos mesmos,
conforme Art. 26 — I da Resolug@o n° 722, de 16 de agosto de 2002 do Conselho Federal
de Medicina Veterindria — CFMV.



Art. 5°. A inspe¢do industrial e sanitaria realizada pelo SIM devera ser
instalada de forma permanente ou periddica, de acordo com a classificacio do
estabelecimento.

§ 1° A inspecdo permanente sera instalada obrigatoriamente em
estabelecimentos que realizem operacdes que envolvam o abate das diferentes espécies
animais;

§ 2° O Servico de Inspecdo determinard o horario de funcionamento dos
estabelecimentos em que sua presenga seja obrigatoria, podendo, para tanto, ser
celebrado convénio entre a Prefeitura Municipal e o empreendedor com a finalidade
deste subsidiar horas extras e auxiliares, conforme normatizagao especifica;

§ 3°. A inspecdo periddica nos demais estabelecimentos tera variagdo conforme
a demanda de producdo, depois de instalada a Inspecdo Municipal. Nos
estabelecimentos que processam carnes (exceto abate), leite e pescado a periodicidade
sera no minimo semanal. Nos estabelecimentos que processam mel e ovos a
periodicidade sera no minimo quinzenal.

Art. 6°. A Secretaria Municipal da Agricultura e Pecudria, através do Servigo
de Inspe¢do Municipal — SIM, incumbida da inspe¢do sanitaria municipal de produtos
de origem animal, deverd coibir o abate clandestino de animais (bovinos, bubalinos,
suinos, caprinos, ovinos e aves), a producdao de leite, mel, ovos, pescado e seus
derivados para a respectiva comercializacdo e/ou industrializacdo dos seus produtos,
separadamente ou em agdes conjuntas com os agentes e fiscais sanitarios da Vigilancia
Sanitaria do Municipio, podendo para tanto, requisitar for¢a policial.

Paragrafo Unico - Os servidores a que se refere o presente artigo, no exercicio
de suas fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional.

Art. 7°. E proibido o funcionamento no Municipio de qualquer estabelecimento
industrial ou entreposto de produtos de origem animal que ndo esteja previamente
registrado, na forma desta lei.

Art. 8°. A inspecdo a que se refere, sdo privativas do Servigo de Inspecao
Municipal — SIM vinculado a Secretaria Municipal da Agricultura e Pecuaria do
Municipio de Novo Xingu, sempre que se tratar de produtos destinados ao comércio
municipal.

CAPITULO II
DA ORGANIZACAO DO SERVICO DE INSPECAO E FISCALIZACAO

Art. 9°. O SIM deve dispor de pessoal técnico de nivel superior (Médico
Veterinario) ¢ médio (Auxiliar de Inspecdo), em numero adequado a realizagcdo de
inspe¢do sanitaria "ante e post-mortem" e tecnologica, obedecendo a legislagcdo vigente,
bem como quando possivel auxiliar(es) administrativo(s) para consecucdo dos tramites
burocraticos.

§ 1° Sempre que possivel a Secretaria Municipal de Agricultura e Pecudria
deve facilitar a seus técnicos a realizacdo de estdgios e cursos, participacdo em

Seminarios, Foruns e Congressos relacionados com os objetivos deste Decreto.



§ 2°. O SIM deve armazenar documentos que comprovem quaisquer reunioes
técnicas ou administrativas no ambito do Servigo de Inspecdo Municipal,

§ 3°. O SIM quando registrar o estabelecimento/agroindustria e seus memoriais
descritivos de produtos e rétulos, estes serdo registrados no Protocolo do SIM, os quais
receberdo um nimero de protocolo. Apos a avaliacdo e verificacdo desses documentos o
SIM emitira um oficio em forma de resposta, devendo este também ser protocolado:

a) Sempre apds o SIM analisar plantas de profissionais registrados no
conselho de classe a fim, sejam elas de construgdo, ampliacdo ou reformas, referentes a
fluxo de produtos, ou seja, itens que forem da algada do profissional do SIM, o mesmo
devera na propria planta escrever “Aprovado ou Reprovado” juntamente com seu “visto
e data”.

b) Do mesmo modo, ap6s analise, os memoriais descritivos de produtos e
rotulos e demais documentos solicitados no artigo 17 deste Decreto, deverdo receber o
“visto e a data” conforme modelo acima;

c) Demais documentos recebidos da empresa, ndo haverd necessidade de
serem protocolados pelo SIM, contudo, deverao receber o “visto e a data”.

d) Na falta do modelo informado na alinea “a”, assinar ¢ datar.

§ 4°. A comunicagdo do SIM com o estabelecimento/agroindustria referente a
demais atos que ndo os citados no §3° serd sempre através de oficio numerado, ndo
havendo necessidade de ser protocolado.

§ 5° Os carimbos utilizados pelo SIM estardo dispostos em Norma Técnica
especifica.

Art. 10. Deve dispor de meios para registro em compilagdo dos dados
estatisticos referentes ao abate, industrializacdo produtos de origem animal,
condenagdes e outros dados que porventura se tornem necessarios.

Art. 11. O SIM devera ter veiculo, espago fisico e equipamentos disponiveis
para a execucao das atribui¢des e tarefas a serem exercidas por este orgao.

Art. 12. E da competéncia privativa do médico veterinario, conforme dispde o
artigo 5° da Lei Federal n°® 5.517/68, o exercicio das seguintes atividades e funcdes:

I — A direcdo técnica sanitaria dos estabelecimentos industriais de produtos
de origem animal;
I — A inspecdo e a fiscalizacdo sob o ponto de vista sanitdrio, higiénico e

tecnologico dos matadouros, frigorificos, fabricas de conservas de carne e de pescado,
fabricas de banha e gorduras em que se empregam produtos de origem animal, usinas e
fabricas de laticinios, entrepostos de carne, leite, peixe, ovos, mel, cera e demais
derivados da industria pecuaria.

CAPITULO III
CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 13. Os estabelecimentos para produtos de origem animal sdo classificados
em:

§ 1°. Os de carnes e derivados:

I — Abatedouro frigorifico;



I — Unidade de beneficiamento de carnes e produtos carneos.

a)  Abatedouro frigorifico: Para os fins deste Decreto, entende-se por
abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de
carne, a recepg¢do, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e
a expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, que
pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicao de produtos comestiveis.

b)  Unidade de beneficiamento de carnes e produtos carneos: Para os fins
deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o
estabelecimento destinado a recepg¢do, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de carne e produtos carneos, que pode realizar
a industrializagdo de produtos comestiveis.

§ 2°. Os de leite e derivados:

I — Granja leiteira;

I —Posto de refrigeracao;

III  — Unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV —Queijaria;

V  — Micro usina de beneficiamento e industrializagdo de leite;
VI  — Microqueijaria:

a)  Granja leiteira: Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira
o estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao
envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite
exclusivo de sua produgdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento,
beneficiamento, manipula¢do, fabricacdo, maturacdo, ralagdo, fracionamento,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigao.

b)  Posto de refrigerag¢do: Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de
refrigeragdo o estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades
de beneficiamento de leite e derivados destinado a sele¢do, a recepgdo, a mensuracao de
peso ou volume, a filtra¢do, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedicao de leite
cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

c) Unidade de beneficiamento de leite e derivados: Para os fins deste
Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o
estabelecimento destinado a recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao
envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de leite para o
consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricacdo, a
maturacdo, o fracionamento, a ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de derivados lacteos, permitida também a expedicao de
leite fluido a granel de uso industrial.

d) Queijaria: Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o
estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as etapas de fabricacao,
maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do, e que, caso nao
realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados.

e)  Micro usina de beneficiamento e industrializagao de leite: Para fins deste
Decreto, entende-se por micro usina de beneficiamento e industrializagdo o



estabelecimento dotado de dependéncias e equipamentos com a finalidade de receber,
filtrar, beneficiar, envasar e acondicionar higienicamente o leite destinado diretamente
ao consumo bem como a industrializacdo de quaisquer produtos lacteos até um limite
maximo de 500 litros por dia.

f)  Microqueijaria: Para fins deste Decreto, entende-se por micro queijaria o
estabelecimento de pequeno porte, dotado de dependéncias e equipamentos destinado
exclusivamente a producdo de queijo artesanal, com funcionamento exclusivo para o
beneficiamento do leite obtido na sua propriedade, ndo se admitindo o recebimento de
leite de propriedades de terceiros, com volume méximo de recebimento de 250
(duzentos e cinquenta) litros/dia.

§ 3°. Os de pescado e derivados:

I — Barco fabrica;

I — Abatedouro frigorifico de pescado;

Il — Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
IV — Estacdo depuradora de moluscos bivalves.

a)  Barco fabrica: Para os fins deste Decreto, entende-se por barco-fabrica a
embarcagdo de pesca destinada a captura ou a recepg¢do, a lavagem, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de pescado e produtos de
pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a industrializa¢do de
produtos comestiveis.

b)  Abatedouro frigorifico de pescado: Para os fins deste Decreto, entende-se
por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao abate de anfibios
e répteis, a recepcdo, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem ¢ a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o
recebimento, a manipulacdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis.

c) Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: Para os
fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de
pescado o estabelecimento destinado a recep¢do, a lavagem do pescado recebido da
produgdo primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua
industrializagao.

d) Estacdo depuradora de moluscos bivalves: Para os fins deste Decreto,
entende-se por estagdo depuradora de moluscos bivalves o estabelecimento destinado a
recep¢do, a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedi¢ao de moluscos bivalves.

§ 4°. Os de ovos e derivados:

I — Granja avicola

I — Unidade de beneficiamento de ovos e derivados

Granja avicola: Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o
estabelecimento  destinado a produgcdo, a ovoscopia, a classificacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos,
exclusivamente, de producdo propria destinada a comercializacdo direta.

a) Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: Para os fins deste
Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o

\ \ \

estabelecimento destinado a produgdo, a recep¢do, a ovoscopia, a classificagdo, a



industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cdo de
ovos e derivados.

§ 5°. Os de mel e cera de abelhas e seus derivados:

I — Unidade de beneficiamento de produtos de abelha.

a) Unidade de beneficiamento de produtos de abelha: Para os fins deste
Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o
estabelecimento destinado a recepgdo, a classificacdio, ao beneficiamento, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de
produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de
produtos de abelhas e derivados, facultada a extragdo de matérias-primas recebidas de
produtores rurais.

§ 6°. Os de supermercados e similares:

I — Entreposto em supermercados e similares;

a) Entreposto em supermercados e similares: Para fins deste Decreto, entende-
se por entreposto em supermercados e similares o estabelecimento destinado a receber,
guardar, conservar, acondicionar, manipular, espostejar, fatiar, temperar, processar,
maturar, embalar, reembalar, rotular, estocar, comercializar e distribuir produtos de
origem animal localizados em setores especificos de supermercados e similares, ainda
que tais procedimentos somente impliquem em receber a matéria-prima e alterar sua
composicdo quimica, com adicdo de temperos, como cloreto de sddio e condimentos
naturais.

§ 7°. Os de armazenagem:

I — Entreposto de produtos de origem animal;

I —Casa atacadista.

a)  Entreposto de produtos de origem animal: Para os fins deste Decreto,
entende-se por entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento destinado
exclusivamente a recep¢do, a armazenagem e a expedicao de produtos de origem animal
comestiveis, que necessitem ou ndo de conservacdo pelo emprego de frio industrial,
dotado de instalagdes especificas para a realizagdo de reinspecao.

b) Casa atacadista: Para os fins deste Decreto, entende-se por casa
atacadista o estabelecimento registrado no 6rgdo regulador da satide que receba e
armazene produtos de origem animal procedentes do comércio internacional prontos
para comercializa¢do, acondicionados e rotulados, para fins de reinspecdo, dotado de
instalacdes especificas para a realizagdo dessa atividade.

§ 8°. O aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis podera ser realizado
por terceiros, desde que autorizado previamente pelo SIM.

§ 9° Agroindustrias familiares de pequeno porte sdo os estabelecimentos
agroindustriais com pequena escala de producao dirigidos diretamente por agricultor(es)
familiar(es) com meios de produgdo proprios ou mediante contrato de parceria, cuja
produgdo abranja desde o preparo da matéria-prima até o acabamento do produto, seja
realizada com o trabalho predominantemente manual e que agregue aos produtos
caracteristicas peculiares, por processos de transformacdo diferenciados que lhes
confiram identidade, geralmente relacionados a aspectos geograficos e historico-
culturais locais ou regionais, sendo necessario o enquadramento familiar nas normas do
Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar — PRONAF ou outro



programa que vier a substitui-lo, recebendo estes estabelecimentos, a juizo do SIM,
tratamento diferenciado.

§ 10. A simples designagdo "produto", "subproduto”, "mercadoria" ou "género"
significa, para efeito do presente Decreto, que se trata de "produto ou matéria-prima de
origem animal".

§ 11. A simples designacdo "estabelecimento" abrange todos os tipos e
modalidades de estabelecimentos previstos na classificagdo do presente Decreto.

CAPITULO IV
DA APROVACAO DO PROJETO, OBTENCAO DO REGISTRO,
ALTERACAO DA RAZAO SOCIAL E CANCELAMENTO DE REGISTRO

Art. 14. Nenhum estabelecimento a que se refere o Artigo 13 pode realizar
comércio municipal de produtos de origem animal sem estar registrado no Servigo de
Inspec¢do Municipal- SIM da Secretaria da Agricultura e Pecuéria do municipio de Novo
Xingu.

Paragrafo Unico — O Titulo de Registro é o documento emitido pelo
Coordenador do SIM ao estabelecimento, depois de cumpridas as exigéncias previstas
no presente Decreto e estar devidamente regularizado no SIM.

Art. 15. O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade
industrial e estes numeros obedecerdo a uma série propria e independente, fornecida
pelo SIM.

Art. 16. As matérias-primas de origem animal que entrarem na industria e/ou
no comércio deverdo estar identificadas por rétulos, carimbos, certificados de inspecao
dos produtos e demais documentos julgados necessarios pelo SIM.

§ 1.° Por ocasido da concessdo do numero de registro, serd fornecido o
respectivo Titulo de Registro no qual constard o nome da firma, localizagdo do
estabelecimento, classificagdo e outros elementos julgados necessarios.

§ 2.° A renovagdo do registro junto ao Servigo de Inspecdo Municipal — SIM
sera realizada anualmente mediante pagamento da taxa e vistoria prévia do SIM.

Art. 17. Para obter o registro no servico de inspecdo serd requerido ao
Coordenador do SIM o pedido instruido pelos seguintes documentos em (2) duas vias:

I — Requerimento ao Senhor Prefeito Municipal o qual através do 6rgao
municipal responsdvel emitird a certidao de localizacdo ou alvara de localizagao.

I —Requerimento dirigido ao coordenador do SIM.

I — Requerimento ao coordenador do SIM solicitando laudo de aprovagao

prévia do terreno.
IV —Dados do proprietario.

V  — Dados do estabelecimento — lista de equipamentos utilizados no
estabelecimento.
VI - Declaragdo de responsabilidade técnica.

VII — Dados do responsavel técnico.
VIII — Declaragdo para confeccdo e utilizagdo de rotulagens.



IX - Licenga do 6rgdo de protecdo ambiental ou protocolo do licenciamento
ambiental.

X  — Planta de situacdo e localizagdo, posicao da constru¢do em relagdo as
vias publicas e alinhamento dos terrenos.
XI  — Planta baixa de todos os prédios e pavimentos, preferencialmente em

escala 1:100 ou 1:50.

XII — Planta de distribui¢dao dos equipamentos (layout).

XIIT — Plantas da fachada e cortes longitudinais e transversais.

XIV — Plantas hidrossanitdrias, com detalhes sobre rede de esgoto e
abastecimento de agua.

XV  —Projeto da planta elétrica.

XVI — Memorial econdomico e sanitario do estabelecimento.

XVII — Memorial descritivo da construgdo do estabelecimento.

XVIII — Fluxograma de producdo da atividade em questao.

XVII — Copia do CNPJ ou bloco de produtor.

XVIII — Copia do contrato social.

XIX — Copia do registro do imovel ou de locagdo/arrendamento (caso o
terreno ou

XX prédio ndo seja proprio).

XIX — Certidao negativa de débitos municipais — CND.

XX — Copias dos documentos pessoais do proprietario e/ou responsavel (RG
e CPF).

XXI — Autorizagdo de livre acesso assinado pelo proprietario.

XXII— Termo de Responsabilidade, dando ciéncia e aceite das normas e
regulamentos do Servigo de Inspecdo, bem como compromisso na veracidade das
informagdes prestadas.

XXIII — Manual de Boas Praticas de Fabricacao.

XXIV — Laudo de Potabilidade da agua.

§ 1° Juntada a documentagdo para registro ao Coordenador do SIM,
posteriormente devera ser informada o inicio das atividades.

§ 2° O Registro no SIM somente serd concedido aos estabelecimentos que
atendam as exigéncias higi€nico-sanitarias contidas neste Decreto e demais atos
regulamentares.

§ 3° No caso de indicacdo pelo SIM do estabelecimento em algum dos
sistemas de equivaléncia dos servicos de inspe¢do, tais como SUSAF/RS ou
SISBI/POA, e a empresa descumprir os condicionantes impostos, a empresa podera ser
descredenciada dos sistemas descritos sem necessidade de comunicagdo prévia, nao
sofrendo, entretanto, descredenciamento do SIM, podendo pleitear retorno.

§ 4°. Toda documentagao solicitada deve seguir modelos fornecidos pelo SIM
em normativa complementar.

Art. 18. O Servico de Inspe¢do Municipal — SIM determinard a inspegao
periddica das obras em andamento nos estabelecimentos em constru¢do ou
remodelagdo, tendo-se em vista o plano aprovado.

§ 1° Qualquer ampliagdo, remodelacdo, reforma ou constru¢do nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias quanto de suas instalagoes,



que implique alteracdo da capacidade de producdo, do fluxo de matérias primas, dos
produtos ou dos funcionarios, s6 podera ser feita apds aprovagdo prévia do projeto.

§ 2° Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes
independentes, situadas na mesma area industrial, pertencentes ou ndo a mesma
empresa, poderd ser dispensada a construgdo isolada de dependéncias sociais que
possam ser comuns.

I — Cada estabelecimento, caracterizado pelo numero do registro, sera
responsabilizado pelo atendimento as disposi¢des deste Decreto e das normas
complementares nas dependéncias que sejam comuns e que afetem direta ou
indiretamente a sua atividade.

I — Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma
mesma area industrial serdo registrados sob 0 mesmo ntimero.

§ 3° Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo
superior a seis meses somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecdo prévia de suas
dependéncias, suas instalagdes e seus equipamentos, observada a sazonalidade das
atividades industriais.

I — Sera cancelado o registro do estabelecimento que ndo realizar comércio
municipal, estadual ou interestadual pelo periodo de um ano.
I'  — Serd cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu

funcionamento pelo periodo de um ano.

Art. 19. Quando ocorrer mudanga de proprietario, administrador ou possuidor
em estabelecimentos registrados, os novos responsaveis deverdo, de imediato, proceder
as devidas transferéncias no ambito do SIM.

§ 1° A alteracdo da razdo social ou o cancelamento do Registro deverdo ser
encaminhados através de ato administrativo especifico, preenchidos e assinados pelo
proprietario do estabelecimento e encaminhados ao Senhor Coordenador do SIM. Os
processos de solicitagdo devem ser instruidos com os seguintes documentos:

I — Requerimento ao Senhor Coordenador do SIM;

I — Termo de Compromisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias
formuladas a empresa antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas;

I — Contrato social ou equivalente da nova empresa, registrado na Junta
Comercial, no caso de pessoa juridica ou inscri¢ao estadual de micro produtor rural.

IV — Anexacdo do Titulo de Registro da empresa antecessora ou em sua
falta, uma declaracao de seu extravio;

V  — Contrato ou Certidao de locacdo, arrendamento ou de compra e venda
registrado em Cartorio;

VI — Parecer Técnico de inspe¢do do estabelecimento, atualizado com

parecer conclusivo;

VII — Faculta-se a utilizagdo da rotulagem da empresa antecessora, desde que
devidamente autorizado pelo SIM, sob estrito controle e fiscalizacao local.

§ 2°. No caso de transferéncia de registro, por altera¢do contratual ou da razio
social, paralelamente e em separado, deverdo ser encaminhados os processos de
aprovacdo de rotulos, tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da
empresa antecessora.



§ 3 °. Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou arrendado, sem
que concomitantemente seja feita a competente transferéncia de responsabilidade do
registro para a nova empresa:

I — No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover a
transferéncia, deve ser feita pelo vendedor ou locador, imediata comunicacdo escrita ao
SIM, esclarecendo os motivos da recusa.

I — As empresas responsaveis por estabelecimentos registrados durante as
fases do processamento da transagdo comercial devem notificar aos interessados na
compra ou arrendamento a situacdo em que se encontram, em face das exigéncias deste
Decreto.

Il — Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento, a empresa em nome da qual
esteja registrado.

IV —No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicacdo a que se refere
0 inciso primeiro, ¢ o comprador ou locatario ndo apresentar, dentro do prazo de no
maximo trinta dias, os documentos necessarios a transferéncia respectiva, ¢ cassado o
registro do estabelecimento, o qual sé sera restabelecido depois de cumprida a exigéncia
legal.

V  — Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos imdveis
respectivos e realizados a transferéncia do registro, a nova empresa € obrigada a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas.

Art. 20. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a
alimentacdo humana, para fins de registro, ¢ obrigatdria a apresentagdo prévia de analise
da agua de abastecimento, atendendo os padrdes de potabilidade estabelecidos pela
legislacdo vigente que dispde sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da
qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de potabilidade do Ministério da
Saude.

Art. 21. Finalizadas as construcdes do projeto industrial aprovado,
apresentados os documentos exigidos no presente Decreto, a Inspe¢ao Municipal deve
instruir o processo com laudo final higi€nico sanitario e tecnoldgico do estabelecimento,
sempre que possivel acompanhado de registros fotograficos, com parecer conclusivo
para registro no Servigo de Inspe¢ao Municipal.

Paragrafo Unico — autorizado o registro o material que deu inicio ao mesmo
sera arquivado no SIM.

CAPITULO V
OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 22. Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob Inspecdo Municipal
obrigados a:

I — Cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente
Decreto;



I — Fornecer os dados estatisticos de interesse do Servico de Inspecdo
Municipal - SIM, na forma por ela requerida, alimentando o sistema informatizado para
o controle da produc¢do, industrializagdo, transporte e comércio de produtos de origem
animal,

Il — Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realiza¢ao
de quaisquer trabalhos sob inspe¢do permanente, mencionando sua natureza, hora de
inicio e de provavel conclusdo;

IV — Manter registro didrio de entrada de animais e matérias primas
especificando procedéncia, quantidade, qualidade dos produtos fabricados, saida e
destino.

V. — Todo material fornecido pela firma ficarda a disposicdo e
responsabilidade do Servigo de Inspecdo Municipal, sendo entregue a firma caso haja
cancelamento do registro;

VI - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das
atividades do estabelecimento, bem como material adequado para os trabalhos do
servigo de inspegao;

VII — Avisar, com antecedéncia, da chegada de gado, e fornecer todos os
dados que sejam solicitados pela Inspecao Municipal;

VIII — Fornecer material proprio e utensilios para guarda conservagdo e
transporte de matérias-primas e produtos normais e pegas patologicas, que devem ser
remetidos para as dependéncias do SIM;

IX — Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material
destinado a Inspecao Municipal, para seu uso exclusivo;
X  — Fornecer material proprio, utensilios e substancias adequadas para os

trabalhos de coleta e transporte de amostras para laboratorio, bem como para limpeza,
desinfeccao e esterilizacao de instrumentos, aparelhos ou instalagdes;

XI - Fornecer substincias apropriadas para desnaturacdo de produtos
condenados, quando nao haja instalagdes para sua transformagao imediata;
XII — Fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da

Inspecdo Municipal, para analise de matérias-primas ou produtos no laboratério do
estabelecimento;

XII — Manter pessoal habilitado na direcdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

XIV — Recolher todas as taxas de inspec¢do sanitdria e/ou abate e outras que
existam ou vierem a ser instituidas, de acordo com a legislagdo vigente;

XV — Dar aviso com antecedéncia sobre a chegada ou recebimento de
pescados.

Paragrafo Unico — fica obrigatorio ao estabelecimento dar acesso livre as
instalacdes do empreendimento ao responsavel pela inspecdo a hora que lhe for
solicitado.

Art. 23. Cancelado o registro, o material pertencente ao Governo, inclusive de
natureza cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais de Inspecdo Municipal, serdo
recolhidos & Secretaria Municipal da Agricultura e Pecudria.



Art. 24. No caso de cancelamento de registro do estabelecimento, fica o
mesmo obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob supervisdo do
Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM.

Art. 25. A responsabilidade técnica e a supervisdo sdao necessarios dependendo
do risco de contaminagdo na produ¢do do alimento. Os responsaveis técnicos devem ter
conhecimento suficiente sobre as boas praticas de producao de alimentos para avaliarem
e intervirem nos possiveis riscos e assegurar uma vigilancia e controle eficazes.

Art. 26. Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, em livros
proprios e mapas, as entradas e saidas de matérias-primas e produtos de origem animal,
especificando quantidade, destino e outras que julgarem necessario.

§ 1.° Tratando-se de matéria-prima ou de produtos de origem animal
procedentes de outros estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, deve ainda o
estabelecimento anotar, a data de entrada, o nimero de guia de embarque ou certificado
sanitario, quantidade e o nimero de registro do estabelecimento remetente.

§ 2.° Os estabelecimentos de leite e derivados, ovos e derivados, mel e
derivados ficam obrigados a fornecer, a juizo do SIM, uma relagdo atualizada de
fornecedores de matéria-prima, com os respectivos enderegos, quantidade média dos
fornecimentos e nome da propriedade rural.

CAPITULO VI
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 27. Nao serd autorizado o funcionamento de estabelecimentos de produtos
de origem animal, sem as instalagdes e equipamentos que compreendem as
dependéncias minimas necessarias, maquinario e utensilios diversos, para a finalidade a
que se destine, face a capacidade de produgdo de cada estabelecimento.

Art. 28. Deve localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores
desagradéveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 29. Dispor de iluminagdo natural e artificial abundantes, bem como de
ventilagao adequada e suficiente em todas as dependéncias.

Art. 30. Ter paredes lisas de material impermeével, de cor clara, permitindo
uma facil lavagem e desinfeccao.

Art. 31. Possuir piso de material impermedavel, resistente a abrasdo e a
corrosdo, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das dguas residuais.

Art. 32. Os cantos entre paredes e pisos serdo arredondados com o material de
impermeabilizacdo a juizo da inspeg¢ao.

Paragrafo Unico — é proibido o emprego de utensilios em geral (gamelas,
bandejas, mesas, carros-tanques e outros) com angulosidade, frestas ou porosidades.



Art. 33. Possuir forro de material impermedvel, resistente & umidade e a
vapores, construido de modo a evitar o acimulo de sujeira, de facil lavagem e
desinfecc¢ao.

Art. 34. Dispor de dependéncia, e instalacdes minimas para industrializacdo,
conservagdo, embalagem e deposito de produtos comestiveis, com paredes até o teto,
ndo se comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos
comestivelis.

Art. 35. Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e impermeaveis
de ago inoxidavel, para a manipula¢do dos produtos comestiveis e que permitam uma
adequada lavagem e desinfecc¢ao.

Art. 36. Dispor de caixas, tanques, bandejas e demais recipientes construidos
em material impermedvel de superficie lisa que permitam uma facil lavagem e
desinfecc¢ao.

Art. 37. Dispor de abastecimento de agua potavel clorada para atender
suficientemente as necessidades de trabalho industrial e das dependéncias sanitérias, e
quando for o caso, de instalagdes para tratamento de agua.

§ 1°. A 4gua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade
estabelecido no art. 20 deste Decreto.

§ 2° Poderd ser aceito o uso de aguas de cisterna, desde que devidamente
construida e higienizada com a mesma frequéncia dos reservatorios tradicionais, sempre
atendendo aos requisitos estabelecidos pela legislagcdo vigente (Portaria GM/MS N° 888,
de 4 de Maio de 2021).

§ 3°. Devera ser feita a leitura e registro da concentragdo de cloro residual na
agua diariamente antes do inicio das atividades, mesmo quando o estabelecimento ¢
suprido por abastecimento publico.

§ 4° A critério do SIM poderdo ser solicitadas andlises complementares as
estabelecidas nas referidas legislagdes.

Art. 38. Dispor de 4gua fria abundante e quando necessaria 4gua quente e/ou
vapor, em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo, ndo s6 de produtos, como
de subprodutos nao comestiveis.

Art. 39. Dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com dispositivos
que evite o refluxo de odores e entrada de roedores e outros animais, bem como
dispositivos para a depuracao artificial das dguas servidas, reten¢do de gordura, residuos
e corpos flutuantes, conforme as exigéncias dos 6rgaos oficiais de controle.

Art. 40. Dispor de vestiarios, banheiros e demais dependéncias necessarias, em
nimero proporcional ao pessoal; instalados separadamente para cada sexo, isolados e
afastados das dependéncias onde sdo beneficiados produtos destinados a alimentacao
humana.



Art. 41. Dispor de dependéncia, quando necessario para 0 uso como escritorio
da administragdo, e do pessoal do servigo de inspe¢ao municipal, podendo ser separada
do estabelecimento.

Art. 42. Dispor de sede para a Inspecdo Municipal que, compreendera salas de
trabalho, laboratorios, arquivos ¢ instalagdes sanitarias quando necessario.

Art. 43. Dispor de janelas e portas de facil abertura, de modo a ficarem livres
os corredores e passagens, providas de telas moveis a prova de insetos quando for o
caso.

Art. 44. Possuir instalacdes de frios com camara e antecamara que se fizerem
necessarias, em numero e area suficientes segundo a capacidade do estabelecimento.

Art. 45. Dispor de barreira sanitaria em locais a serem indicados pelo Servigo
de Inspe¢ao Municipal — SIM.

Art. 46. Dispor de equipamento necessario ¢ adequado aos trabalhos,
obedecidos aos principios da técnica industrial.

Art. 47. Dispor de dependéncias para armazenamento do combustivel usado na
produgdo de vapor.

Art. 48. Dispor de dependéncias, oficinas, depdsitos diversos, embalagem,
rotulagem, expedi¢@o e outras necessarias.

Art. 49. A construcio deve ser feita de maneira que nunca ocorra contrafluxo
dos produtos.

Art. 50. Nenhum estabelecimento de produto de origem animal pode
ultrapassar a capacidade de suas instalagcdes e equipamentos.

CAPITULO VII

DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUCAO, DO MANUAL DE
BOAS PRATICAS DE FABRICACAO, DOS PROGRAMAS DE
AUTOCONTROLE E PROGRAMAS DE QUALIFICACAO DE
FORNECEDORES

TITULO I )
DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUCAO

Art. 51. Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal sdo realizadas de forma higiénica, a
fim de obter produtos indcuos, que atendam aos padroes de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranga e ao interesse econdmico do consumidor.



Paragrafo Unico — O controle dos processos de fabricagio deve ser
desenvolvido e aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os registros
sistematizados auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos no presente Decreto.

Art. 52. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos, inclusive reservatorios de dgua, devem ser mantidos em condicdes de
higiene, antes, durante e apos a elaboragao dos produtos.

§ 1.° Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operagdo de limpeza.

§ 2.° Os produtos utilizados na higienizagdo deverdo ser previamente
aprovados pelo 6rgdo competente.

Art. 53. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de modo a evitar
a contaminacdo cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos
comestiveis daqueles utilizados no acondicionamento de produtos ndo comestiveis com
a denominag¢ao “ndo-comestiveis”.

Art. 54. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores.

§ 1.° O uso de substiancias para o controle de pragas s6 ¢ permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou deposito de produtos comestiveis e
mediante conhecimento do Servigo de Inspecao Municipal — SIM.

§ 2.° E proibido a permanéncia de cdes, gatos e de outros animais nos
estabelecimentos.

Art. 55. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
etapas de produgdo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional
que preservem a inocuidade dos produtos.

Paragrafo Unico — Os funcionarios que trabalham em setores em que se
manipule material contaminado, ou que exista maior risco de contaminagdo, devem
praticar habitos higi€énicos com maior frequéncia e ndo circular em areas de risco de
contaminacdo, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 56. As embalagens de produtos de origem animal devera obedecer as
condi¢des de higiene necessarias a boa conservagdao do produto, sem colocar em risco a
saude do consumidor.

Art. 57. Os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios usados na
industria devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados.

Art. 58. Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagdes
proprias para guarda, pouso e contensdo de animais vivos ou deposito de residuos
industriais, devem ser lavados e desinfetados tantas vezes quantas necessarias.

Art. 59. As caixas de sedimentacdo de substancias residuais devem ser
frequentemente inspecionadas e convenientemente limpas.



Art. 60. E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagio
de matérias-primas e produtos usados na alimentacdo humana, vasilhame de cobre,
madeira, latdo, zinco, barro, ferro estanhado, que possa prejudicar as matérias-primas ou
produtos.

Art. 61. As camaras frias devem corresponder as mais rigorosas condigdes de
higiene, ilumina¢do e ventilagdo; devendo ser limpas e desinfetadas toda vez que a
inspec¢ao julgar necessario.

Art. 62. Nos estabelecimentos de leite e derivados € obrigatéria a rigorosa
lavagem e sanitizagdo de vasilhames e dos veiculos transportadores de matérias-primas
e produtos.

Art. 63. E vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando
devidamente uniformizadas e autorizadas pelo Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM.

Art. 64. Os estabelecimentos deverdo dispor de rede de esgoto com ralos
dotados de sifao, em todas as dependéncias, ligadas a tubos coletores e estes ao sistema
geral de escoamento, dotada de canalizagdes de instalagdes para retengdo e
aproveitamento de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como para depuracdo
artificial, e sistema adequado de tratamento de residuos efluentes compativeis com a
solugdo escolhida para destinacdo final.

Art. 65. E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que
possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras
praticas anti- higi€nicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais
estranhos.

§ 1.° Deve ser prevista a separacdo de areas ou a defini¢do de fluxo de
funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulagdo comuns, de forma a evitar a
contaminacao cruzada.

§ 2.° Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem animal
devem estar em boas condi¢des de satide e dispor de atestado fornecido por médico do
trabalho ou autoridade sanitaria oficial do municipio.

§ 3.° Nos atestados de satde de funciondrios envolvidos na manipulacido de
produtos deve constar a declaragdo de que os mesmos estdo “aptos a manipular
alimentos” atualizada anualmente.

§ 4.° O funcionario envolvido na manipulagdo de produtos deve ser
imediatamente afastado do trabalho sempre que fique comprovada a existéncia de
doengas que possam contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade.

§ 5.° Nos casos de afastamento por questdes de satude, o funcionario s6 podera
retornar as atividades depois de apresentar documento de saude que ateste sua aptidao a
manipular alimentos.



Art. 66. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedicdo, deverd usar uniformes claros, em perfeito estado de
higiene e conservacao, sendo: calga, jaleco, gorro ou touca e botas.

§ 1.° Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverao ser de plastico
transparente ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similares.

§ 2.° O avental, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal, serdo
guardados em local proprio, sendo proibida a entrada de operdrios nos sanitarios,
portando tais aventais.

§ 3.° As empresas deverdo apresentar ao Servigo de Inspecdo Municipal — SIM,
para o devido conhecimento, o “Manual de BPF — Boas Praticas de Fabricacdo”.
Devendo implantar o uso do mesmo na industria.

TITULO I

DO MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO - BPF, DOS
PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE E PROGRAMAS DE QUALIFICACAO
DE FORNECEDORES

Art. 67. Manual de Boas Praticas de Fabricagdo — MBPF: descricao das
condi¢des e procedimentos higi€nico-sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados
em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade e
inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles
complementares.

Art. 68. Programas de Autocontrole: programas desenvolvidos, implantados,
mantidos e monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a
qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluem Boas Praticas de Fabricagao,
Procedimento Padrao de Higiene Operacional, Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle ou programas equivalentes reconhecidos pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal.

Art. 69. Programas de Qualificacdo de Fornecedores: programas desenvolvidos
por estabelecimentos elaboradores de leite e derivados, mel e derivados e ovos e
derivados diretamente com os fornecedores de matéria-prima buscando aprimorar a
qualidade da matéria- prima recebida.

Art. 70. E obrigatoria a descricdo, no MBPF, dos seguintes Programas de
Autocontrole por categoria de estabelecimentos e outros que o Servico de Inspecdo
Municipal — SIM julgar necessario:

I — Manutengao das instalagdes e equipamentos industriais;
I — Vestiarios e sanitario;

Il —Iluminagao;

IV — Ventilagao;

V - Agua de abastecimento;

VI — Aguas residuais;

VII — Controle integrado de pragas;

VIII — Limpeza e sanitizacdo (PPHO);

IX — Higiene, habitos higiénicos e saude dos operarios;



X  —Procedimentos Sanitarios das Operagdes;

XI - Controle da matéria-prima, ingredientes e material de embalagem,;

XII  — Controle de temperaturas;

XII — Calibragao e aferi¢ao de instrumentos de controle de processo;

XIV — APPCC — Avaliagdo do Programa de Andlise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle;

XV  —Testes microbiologicos;

XVI — Bem Estar.

Art. 71. Estabelecimentos ja registrados no SIM terdo o prazo de 1 (um) ano
para regularizarem-se quanto a elaboragdo de Manual de Boas Préticas, Programas de
Autocontrole e Programas de Qualificagdo de Fornecedores de Matéria-prima.

Art. 72. As verificagdes realizadas pelo Servigo de Inspe¢do Municipal - SIM
sobre o cumprimento dos Programas de Autocontrole/Manuais de Boas Praticas de
Fabricagdo/Programa de Qualificagdo de Fornecedores e o cronograma de analises
laboratoriais seguird o cronograma estabelecido por instru¢do normativa, em planilha
padronizada e serdo preenchidas e arquivadas pelo Médico Veterinario Oficial
subordinado ao seu respectivo SIM ou auxiliar de inspe¢do devidamente designado pela
Secretaria Municipal da Agricultura e Pecuaria.

CAPITULO VIII
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Art. 73. A inspecdo “ante” e “post-mortem” obedecerd, no que couber, quanto
a sua forma e condigdes, as disposicdes a ela relativas, previstas pela Lei Federal n°
1.283, de 18 de dezembro de 1950, e alteragdes, pelo Regulamento da Inspecao
Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal aprovado pelo Decreto Federal N°
9.013, de 29 de margo de 2017 e alteragdes posteriores, bem como Decreto Estadual N°
53.848, de 21 de Dezembro de 2017 e alteragdes posteriores.

CAPITULO IX
EMBALAGEM E ROTULAGEM

TITULO I
EMBALAGEM

Art. 74. Entende-se por "embalagem" o involucro ou recipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar materiais destinados a expedi¢do, embarque, transporte
e armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1.° Entende-se por "embalagem primaria" o involucro que esta em contato
com o produto, devendo este ser de material que ndo cause risco a integridade fisica do
consumidor.

§ 2.° Entende-se por "embalagem secundaria" o involucro ou recipiente
utilizado para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.



Art. 75. Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana so6
podem ser acondicionados ou embalados em recipientes que ndo causem risco a
integridade fisica do consumidor.

Paragrafo Unico - Quando houver interesse comercial, industrial ou sanitario,
de acordo com a natureza do produto, poderd ser exigida embalagem em formato,
dimensao e peso, adequados conforme o produto.

Art. 76. Produtos que, por sua natureza, ndo possuam embalagem deverdo ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram a necessaria
protecdo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condicdes de
armazenamento e transporte.

§ 1°. O material utilizado para a confec¢do das embalagens que entram em
contato direto com o produto deve ser inécuo em relagdo ao conteudo.

§ 2° Quando houver interesse sanitdrio ou tecnologico, de acordo com a
natureza do produto, pode ser exigido embalagem ou acondicionamento especifico.

§ 3° Produtos que, por sua natureza, ndo possuam embalagem deverdo ser
acondicionados para transporte em recipientes ou continentes que confiram a necessaria
protecao.

§ 4°. Os produtos, quando embalados, deverdo possuir embalagem com
fechamento que garanta a hermeticidade da mesma, atendidas as caracteristicas
especificas do produto.

Art. 77. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o
acondicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimenta¢cdo humana
quando integros e higienizados, a critério do SIM.

Paragrafo Unico — E proibida a reutilizagdo de recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nao
comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

TITULO II
ROTULAGEM

Art. 78. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda
inscri¢do, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita,
impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a
embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com
vistas a identificagdo.

§ 1°. Fica a critério do SIM permitir, para certos produtos, o emprego de rétulo
sob a forma de etiqueta ou o uso exclusivo do carimbo de inspecao.

§ 2°. Os embutidos ndo enlatados, para venda a granel, serdo identificados por
meio de uma etiqueta apensa a cada amarrado.

§ 3°. Os produtos de origem animal fracionados devem conservar a rotulagem
sempre que possivel ou manter a identificacdo do estabelecimento de origem.



Art. 79. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a
compor qualquer tipo de massa, deverdo ter aprovacao pelo 6rgado competente.

Art. 80. Qualquer produto derivado de carnes e leite ou outro produto de
origem animal deverd ter a sua formulagdo e rotulagem aprovadas previamente pelo
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, observando o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade (RTIQ).

Art. 81. A solicitagdo para aprovacdo do registro, alteracdo,
renovagao/atualizagdo e cancelamento de produto e rétulo e seu respectivo memorial
descritivo de fabricagdo e manipulagdo serd encaminhada na via regulamentar ao SIM,
acompanhado dos seguintes documentos:

I — Formulario de registro municipal de memorial descritivo de processo
de fabricagdo, de composi¢do e de rotulagem de produtos de origem animal
devidamente preenchido em 2 (duas) vias;

I — Croqui de rétulo, onde conste todos os dizeres, inscri¢des e desenhos
do modelo definitivo em 2 (duas) vias.

Art. 82. A solicitacdo de registro serd assinada em todas as vias pelo
representante legal da empresa, devendo ser entregue ao Servigo de Inspe¢do Municipal
— SIM para parecer técnico.

Art. 83. A numeragdo do registro dos produtos sera fornecida pelo
estabelecimento solicitante, com numeragdo crescente ¢ sequencial de quatro digitos,
seguido do nimero de registro do estabelecimento junto ao SIM.

Paragrafo Unico — Enquanto o estabelecimento ndo possuir registro junto ao
SIM, este deve seguir conforme o estipulado: “0000/XX”.

Art. 84. O produto cujos padrdes ainda ndo estejam definidos na legislagao
vigente somente serd registrado apos estudos especificos, consultas e publicagdes de
normas técnicas, bem como andlises microbiologicas e fisico-quimicas.

Art. 85. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-
primas e produtos de origem animal registrados pelo SIM e identificados por meio de
rétulos, dispostos em local visivel, quando destinados diretamente ao consumo ou
quando enviados a outros estabelecimentos que os processarao.

§ 1° O rétulo deve ser resistente as condicdes de armazenamento e de
transporte dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado
em sua confeccado deve ser indcuo em relagao ao contetido.

§ 2°. As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislagdo especifica.

§ 3° Os rotulos devem possuir, sempre que necessario, identificacdo que
permita a rastreabilidade dos produtos.

§ 4°. A juizo do SIM, no caso de produtos que, por sua dimensdo, nao
comportem no rotulo todos os dizeres fixados neste Decreto, deverdo estes constar da
embalagem coletiva.



Art. 86. Devem constar no rotulo, obrigatoriamente, as seguintes indicagoes:

I — Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados;
I —Nome da firma responsavel;

I — Carimbo oficial da inspe¢ao municipal;

IV —Classificagdo do estabelecimento;

V  —Endereco do estabelecimento;

VI — Marca comercial do produto;

VII — Data de producdo e validade;
VIII — Indicagdo da quantidade, de acordo com as normas do INMETRO;

IX — Especificacao “Industria Brasileira”;

X  —Aindicagdo de aditivos utilizados;

XI  — As expressdes: “Colorido Artificialmente” / “Aromatizado
Artificialmente”, quando for o caso;

XII — Impressa a seguinte expressdo “Registro na Secretaria Municipal da

Agricultura e Pecuaria — SIM sob o N°”, seguida do respectivo nimero de registro;

XIII — Indicagdo da forma e temperatura de conservagao;

XIV — O peso da embalagem e a expressao “Deve ser pesado na presenca do
consumidor”, no caso de o peso liquido nao estar definido;

XV —CNPJ e IE do estabelecimento;

XVI — Informacao nutricional;

XVII — A expressao “Imagem meramente ilustrativa”, se for o caso;

XVIII — O que consta na RDC N°26, de 02 de julho de 2015 que dispde
sobre os requisitos para rotulagem obrigatoria dos principais alimentos que causam
alergias alimentares;

XIX — Se contém ou ndo gluten;

XX - Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade;

XXI — Outras expressoes determinadas por lei ou regulamento.

§ 1°. A data de fabricacdo/producdo e o prazo de validade, expressos em dia,
més e ano ¢ a identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por
meio de carimbo ou outro processo, a juizo do SIM, conforme a natureza do continente
ou do envoltodrio, observadas as normas complementares.

§ 2° No caso de terceirizagdo da produgdo, deve constar a expressiao
"Fabricado por:", ou expressdo equivalente, seguida de identificagdo do fabricante, e a
expressdo "Para:", ou expressdo equivalente, seguida da identificacdo do
estabelecimento contratante.

§ 3°. Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de
produto, deve constar a expressdo "Fracionado por:" ou "Embalado por:
respectivamente, em substituicao a expressao "fabricado por".

§ 4°. Nos casos de que trata o § 3°, deve constar a data de fracionamento ou de
embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo
fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo
SIM.



Art. 87. O desenho do rotulo devera ser simples e bem definido, desprovido de
detalhes desnecessarios que prejudiquem a clareza das informagdes ou induzam a
interpretagdo incorreta da real origem do produto.

§ 1.° O fundo do rétulo ndo devera interferir na legibilidade dos dizeres nele
contidos.

§ 2.° Os dizeres impressos e¢ os detalhes desenhados ndo deverdo estar
dispostos de forma a prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura.

§ 3.° E facultado o emprego de cores nos rotulos, respeitadas as disposigdes
legais vigentes.

Art. 88. A superficie do rotulo, onde sdo dispostos os dizeres exigidos e outros
como figuras ou desenhos informativos, compreende o painel principal que € a parte do
rétulo que se apresenta visivel ao comprador, em condi¢des habituais de exposi¢do a
venda, observando-se as peculiaridades de cada embalagem ou continente.

Art. 89. As declaragdes obrigatorias expressas nos rotulos dos alimentos nao
deverdo ficar encobertas por qualquer dispositivo escrito, impresso ou gravado. Caso o
continente seja coberto por envoltdrio, este deverd trazer aquelas informagdes
obrigatorias ou o rotulo do continente deverd ser facilmente legivel através do
invélucro.

Art. 90. Em todos os rétulos que identifiquem produtos carneos,
obrigatoriamente constara a declaracdo completa das matérias-primas e ingredientes, em
ordem decrescente de suas participagdes na formulagdo do produto cujo roétulo estd
sendo objeto de aprovagdo ou registro.

Art. 91. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que
esconda ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o
carimbo do SIM.

Art. 92. Nos rotulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengdes
honrosas, desde que devidamente comprovadas as suas concessoes.

Art. 93. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presenga de
expressoes, de marcas, de vocabulos, de sinais, de denominagdes, de simbolos, de
emblemas, de ilustracdes ou de outras representagdes graficas que possam transmitir
informagdes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente,
induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira
natureza, composi¢do, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade,
caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1°. Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca
ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual
natureza, exceto nos casos previstos em legislagao especifica.

§ 2° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar
propriedades medicinais ou terapéuticas.



§ 3° O uso de alegac¢des de propriedade funcional ou de satde em produtos de
origem animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgdo regulador da saude, atendendo
aos critérios estabelecidos em legislacdo especifica.

§ 4°. As marcas que infringirem o presente artigo, embora registradas, nao
poderdo, a juizo do SIM, serem usadas.

Art. 94. Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados
em varios estabelecimentos da mesma empresa, desde que sejam da mesma qualidade,
denominag¢ao e marca.

§ 1° Tais rotulos devem declarar, obrigatoriamente, a classificacdo e
localizag@o de todos os estabelecimentos, seguida dos numeros de registro, fazendo-se a
identificacdo da origem pelo carimbo da Inspecdo Municipal, gravado ou impresso
sobre o continente ou rétulo.

§ 2°. Quando ndo atender ao disposto no artigo 94 e no seu §1°, tais rotulos e
carimbos do SIM devem referir-se ao Ultimo estabelecimento onde o produto foi
submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 95. Os rotulos serdo impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitando, obrigatoriamente, a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e
medidas.

Art. 96. No caso de cancelamento de registro ou ainda de fechamento do
estabelecimento, fica a empresa responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente
em estoque, sob as vistas da Inspe¢do Municipal, a qual devera entregar todos os
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Art. 97. Produtos com denominagdo estrangeira, reconhecidamente
generalizada no territorio municipal, estadual e federal, quando destinados ao mercado
interno, podem manter a mesma denominagdo no rétulo e logo abaixo, entre parénteses,
a designa¢do em vernaculo.

Art. 98. No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem
qualquer protecdo, além de seu envoltério proprio ou casca, a rotulagem serd feita por
meio de rotulo que possa se manter preso ao produto.

Art. 99. Os estabelecimentos terdo prazo de 6 (seis) meses para atualizarem
seus rotulos de acordo com a presente legislagao.

CAPITULO X
CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 100. O numero de registro do estabelecimento ¢ a sigla SIM ou outra que
venha substituir, com a palavra “INSPECIONADO” ou “REINSPECIONADO”,
representam os elementos basicos do carimbo oficial do SIM, cujo formato e dimensdes
sdo fixados neste Decreto.

§ 1° A sigla SIM se traduz: "Servigo de Inspecao Municipal".



§ 2° O carimbo do SIM representa a marca oficial usado unicamente em
estabelecimentos sujeitos a inspe¢do e fiscalizacdo da Secretaria da Agricultura e
Pecudria de Novo Xingu/RS, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi
inspecionado pela autoridade competente.

Art. 101. Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e conterdo as palavras: Inspecionado, SIM juntamente
com o numero de registro e Novo Xingu/RS.

Art. 102. As carcagas, partes de carcacas e cortes armazenados ou em transito
ou entregues ao comércio devem estar identificados, por meio de carimbos presentes
neste Decreto, etiqueta lacre e ainda devem estar embalados.

Paragrafo Unico- Para a carimbagem referida neste artigo, deve ser usada
substancia de féormula que se destine para uso em produtos alimenticios.

Art. 103. Para fins de padronizac¢do ficam definidos os seguintes modelos de
carimbos do Servigo de Inspecdo Municipal de Novo Xingu:

Modelo 1:
. Dimensdes: 5,5 cm (cinco centimetros e meio) de diametro.
. Forma: Circular

. Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO” com
letras maitsculas e imediatamente abaixo a sigla SIM seguido do ntimero de registro da
empresa. Acompanhando a curva superior os dizeres “SECRETARIA MUNICIPAL
DA AGRICULTURA E PECUARIA” e acompanhado a curva inferior “NOVO XINGU
—RS”, todos em letras maitusculas.

. Uso: para carcagas de bovinos, bubalinos, ovinos, caprinos e suinos em
condi¢des de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares
da regido do coxdo (pernil), costela, lombo, paleta. No caso de carcagas de ovinos,
caprinos e suinos que forem comercializadas inteiras, pode-se utilizar o carimbo
somente no pernil e paleta.

§ 1° As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentas
de carimbo direto no produto, desde que acondicionadas por pecas, em embalagens,
individuais e inviolaveis. Onde conste o carimbo juntamente com os demais dizeres
exigidos no rotulo.

§ 2° A tinta utilizada na carimbagem deve se a base de violeta de metila.
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Modelo 2:

. Dimensdes: 2 cm (dois centimetros) de diametro.

. Forma: Circular.

. Dizeres: idénticos ao modelo 1

. Uso: Embalagens e rotulos de produtos comestiveis de até 7 cm (sete

centimetros) de altura e/ou 15 cm (quinze centimetros) de largura.
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Modelo 3:
. Dimensdes: 4 cm (quatro centimetros) de diametro.
. Forma: Circular.
. Dizeres: idéntico ao modelo 1.
. Uso: Embalagens e rétulos de produtos comestiveis acima de 7 cm (sete

centimetros) de altura e/ou 15 cm (quinze centimetros) de largura.
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Modelo 4:
. Dimensdes: 1,5 cm (um centimetro e meio) de didmetro.
. Forma: Circular.

. Dizeres: Acompanhando a curva superior a palavra “INSPECIONADO”
com letras maitsculas e imediatamente abaixo a sigla SIM seguido do nuimero de
registro da empresa. Acompanhado a curva inferior “NOVO XINGU — RS”, todos em
letras maiusculas.

. Uso: Rétulos impressos em entrepostos de supermercado.




CAPITULO XI
ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DE MATERIAS-PRIMAS E
PRODUTOS ACABADOS

Art. 104. As matérias-primas e produtos acabados devem ser armazenados e
transportados segundo as boas praticas respectivas de forma a impedir a contaminagao
ou a proliferagdo de microrganismos e acondicionados em recipientes que os protejam
contra alteragdes ou danos.

Art. 105. Os veiculos de transporte pertencentes ao estabelecimento produtor
de alimento ou contratado para tal finalidade devem estar devidamente higienizados,
integros para manter a conservacao do produto, ter local adequado para armazenamento
do mesmo, sendo que nenhum produto de origem animal pode ser transportado com
produtos ou mercadorias de outra natureza.

Art. 106. Todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal,
em transito no Aambito do Municipio, devem estar devidamente embalados,
acondicionados, rotulados e carimbados, e podem ser reinspecionados pelos técnicos do
Servico de Inspecao — SIM.

Art. 107. Os veiculos destinados ao transporte de alimentos refrigerados ou
congelados devem possuir instrumentos de controle que permitam a manutengdo da
temperatura adequada.

Art. 108. Serdo apreendidos produtos quando houver fundada suspeita de
estarem adulterados, falsificados ou improprios para o consumo.

§ 1.° Os produtos manifestamente deteriorados ou alterados serdo apreendidos
e inutilizados imediatamente.

§ 2.° Quando a inutilizagdo nao puder ser efetuada na ocasido da apreensdo, a
mercadoria serd transportada para local que a autoridade competente designe, por
pessoal de sua competéncia e por conta do infrator.

Art. 109. As autoridades federais, estaduais e municipais, inclusive policiais,
que desempenharem fungdes de fiscalizagdo nas vias municipais, ndo permitirdo, sob
pena de responsabilidade, o transito de produtos, subprodutos e matérias-primas de
origem animal, caso o transportador ndo apresente a devida documentagdo sanitaria de
origem.

Paragrafo Unico — Verificada a auséncia deste documento que comprove a
origem, a mercadoria serd apreendida, e o Servigo de Inspecdo Municipal — SIM deve
ser comunicado para determinar o destino conveniente da carga, devendo ser lavrado o
auto de infracdo mencionando a apreensdo e/ou inutilizagdo, se for o caso.

CAPITULO XII ANALISES LABORATORIAIS

Art. 110. Agua de abastecimento interno e produtos de origem animal dos
estabelecimentos, prontos para consumo ou em qualquer uma de suas fases, bem como



toda e qualquer substancia utilizada na sua elaboragdo, estdo sujeitos a exames
tecnologicos, fisico- quimicos e microbioldgicos, de acordo com o cronograma oficial
emitido através de Instru¢cdo Normativa pelo Servico de Inspe¢do Municipal — SIM.

Art. 111. Quando necessario, os laboratorios podem recorrer a outras técnicas
de exame, além das adotadas oficialmente pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM,
mediante prévia aprovacdo especifica, mencionando-as, obrigatoriamente, nos
respectivos laudos.

Art. 112. E obrigatdrio o cumprimento, por parte das empresas registradas no
SIM, do cronograma oficial de analises fisico-quimica e microbioldgica da agua de
abastecimento interno e dos produtos de origem animal.

§ 1°- Adota-se a seguinte definicdo: Cronograma Oficial: mecanismo criado
pelo SIM através de Instru¢do Normativa.

§ 2° — Para fins de registro de produtos de origem animal, os mesmos devem
previamente passar por analise microbioldgica e fisico-quimica.

§ 3° — Para modifica¢do na formula¢do dos produtos ja registrados, os novos
produtos devem passar por analise microbioldgica e fisico-quimica, assim como pré-
aprovagao pelo SIM.

Art. 113. As analises oficiais devem ser realizadas de acordo com o
cronograma oficial mencionado no artigo 112 deste Decreto, qual seja:

a) Analises Fisico-quimicas da Agua de Semestralmente
Abastecimento e Gelo Interno.

b) Analises Microbioldgicas da Agua de Trimestralmente
Abastecimento e Gelo Interno.

¢) Andlises Microbiolédgicas dos Produtos de Bimestralmente
Origem Animal.

d) Analises fisico-quimicas de Produtos de Origem Semestralmente
Animal, exceto leite.

e) Anadlises fisico-quimicas de leite e pesquisa de Mensalmente

antibidticos e fraudes no leite (produto pronto).

f) Andlise fisico-quimica e pesquisa de antibidticos
e de fraudes no leite cru.

Diariamente na plataforma de
recebimento e mensalmente em
laboratorio da Rede Brasileira de
Qualidade do Leite — RBQL

g) Analises de CCS e CPP em leite cru.

Mensalmente em laboratério da
Rede Brasileira de Qualidade do

Leite - RBQL

§ 1.° Adota-se a seguinte defini¢do: Analise Oficial: amostra ou item de ensaio
encaminhado para analise, sendo que esta colheita oficial deve ser realizada por um




funcionario da empresa e na presenca de um funcionario do servigo oficial devidamente
acompanhado da solicitacdo oficial de analise onde deve constar obrigatoriamente o
nome de registro do produto (demais que o SIM julgar necesséaria) e a amostra deve
estar devidamente lacrada.

§ 2.° O cronograma oficial podera ser alterado a qualquer momento pelo SIM
mediante Instru¢do Normativa.

Art. 114. As analises supracitadas serdo regulamentadas por instrugdo
normativa.

Art. 115. Os estabelecimentos devem encaminhar as amostras oficiais para
analises microbioldgica e fisico-quimicas de agua de abastecimento interno e de
produtos de origem animal conforme o especificado no artigo 114 deste Decreto em
laboratorios credenciados pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento —
MAPA, ou em laboratorios acreditados pelo INMETRO.

§ 1.° As amostras oficiais devem ser coletadas proporcionalmente ao nimero
de produtos da industria registrados no SIM conforme o especificado na tabela abaixo:

a) Um a seis produtos registrados Analise de 01 (um) produto por vez;

b) Sete a doze produtos registrados Analise de 02 (dois) produtos diferentes por

c¢) Treze a dezoito produtos registrados e Analise de 03 (trés) produtos diferentes por

d) Dezenove ou mais produtos registrados n Anélise de 04 (quatro) produtos diferentes
or Vez.

§ 2.° Estabelecimentos que industrializam mais de 01 (um) produto devem
encaminhar de forma intercalada, de forma que todos os produtos sejam analisados
dentro do periodo de um ano.

§ 3.° O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar analises de qualquer
produto industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima fora do calendério
previsto.

§ 4.° O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar outros tipos de
analises como, por exemplo, andlises sensoriais, organolépticas, fatores de qualidade,
assim como também analise da matéria-prima e do produto final, a critério da inspe¢ao.

§ 5.° O SIM publicard anualmente o cronograma oficial de analises
microbiologica e fisico-quimica de dgua de abastecimento interno e de produtos de
origem animal na forma de Instru¢do Normativa conforme artigo 114 deste Decreto.

Art. 116. Considerando os padrdes legais para andlise de 4gua, com o resultado
da anélise microbioldgica ou fisico-quimica fora dos padrdes, o Servico de Inspegdo
Municipal — SIM emitira o Relatério de Nao Conformidade - RNC ao estabelecimento,
para que corrija a irregularidade e coletard nova amostra para a repeti¢do dos testes no



periodo de 30 (trinta) dias. Pardgrafo Unico — Se na repeticio da analise, continuar
apresentando resultado fora dos padrdes, o SIM emitird novo RNC para corrigir a
irregularidade e consequentemente o auto de infracdo com a suspen¢do das atividades
do estabelecimento, e fard uma terceira analise até que se reestabelega o padrio, sem
prejuizo da aplicagdo de multa. Sanada a irregularidade o SIM emitird um oficio de
liberagdo.

Art. 117. O estabelecimento que apresentar na analise microbioldgica ou
fisico-quimica oficial um produto de origem animal em desacordo com os padrdes
legais vigentes, sera emitido o Relatorio de Nao Conformidade - RNC pelo Servico de
Inspe¢do Municipal — SIM para que corrija a irregularidade, e coletard nova amostra
para repeticdo da analise do mesmo lote se este ainda estiver no estabelecimento. Caso
ndo mais esteja no estabelecimento, sera coletado o lote posterior.

§ 1.° Se na repeticdo da andlise continuar apresentando resultado fora dos
padrdes, o SIM emitird um novo RNC ao estabelecimento e consequentemente o auto de
infracdo, além do auto de suspensdo de produgdo suspendendo a produgdo do produto
em questdo e o mesmo produzird 03 (trés) lotes do produto que apresentou
irregularidade, somente para analise. O estabelecimento devera prever agdes sobre o
lote ou lotes que apresentou irregularidade (segregacdo, recall, descarte apropriado e
etc.).

§ 2.° O estabelecimento que apresentar problemas microbiologicos ou fisico-
quimicos na segunda amostra consecutiva em produtos habitualmente produzidos em
pequena escala pela agroindustria e, portanto, necessitar fazer 03 (trés) lotes do produto
para realizacdo de andlise laboratorial, podera fazé-lo em lotes inferiores a 10 kg (dez
quilogramas) cada, sendo que a quantidade a ser produzida serd estabelecida em
documento de cronograma de produgao.

Art. 118. A quantidade a ser produzida e os dias da produ¢ao serdo definidos
em comum acordo com o responsavel pelo estabelecimento e os Técnicos (Médico
Veterinario ¢/ou Auxiliar de Inspecdo) do Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM.

Paragrafo Unico — Os lotes destinados para anélise ficario armazenados no
estabelecimento e terdo o seu destino definido somente apos o resultado oficial das
analises.

Art. 119. Se os resultados das analises forem dentro dos padrdes, o
estabelecimento retomara a produ¢do normalmente ap6és o SIM emitir um oficio de
liberagdo, caso contrario, produzird mais 03 (trés) lotes para anélises, conforme o artigo
118, permanecendo suspensa a producdo do produto em escala comercial.

Art. 120. O estabelecimento que ndo cumprir o cronograma de analises oficiais
seja uma analise microbiologica ou uma fisico-quimica de 4gua de abastecimento
interno e de produto de origem animal dentro dos prazos estabelecidos serd emitido o
Relatorio de Nao Conformidade - RNC pelo Servigo de Inspe¢do Municipal para que
corrija a irregularidade e sera autuado.



Paragrafo Unico — Persistindo a irregularidade, o estabelecimento tera suas
atividades suspensas. Sanada a suspensdo o SIM emitira um oficio liberando as
atividades.

Art. 121. Consideram-se como padrdes legais aqueles estabelecidos pelas
legislagcdes municipais, estaduais e federais vigentes.

CAPITULO XIII
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 122. As infragdes ao presente Decreto, considerando o disposto pelo
artigo 1° da Lei Municipal n® 1.156/2022 serdo punidas administrativamente, em
conformidade com a Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, e, quando for o
caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

§ 1° Fica criada a ferramenta "Termo de Compromisso de Aprovacdo de
Reforma" a ser preenchida e assinada pelo estabelecimento toda a vez que desejar fazer
reformas, ampliacdes, entre outras, bem como as adequacdes estabelecidas pelo SIM,
onde serdo estabelecidos os condicionantes e prazos para implementagdo de tais
atividades, tal como a responsabilidade e compromisso em fazé-los.

§ 2° Fica criada a ferramenta “Adverténcia” emitida através de Oficio a
agroindustria, sendo esta, utilizada como auxilio na comunicacdo com o0s
estabelecimentos nas situagdes prévias ao “Auto de Infragdo”;

Art. 123. Sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabiveis, as
infracdes sanitarias serdo punidas, alternativa ou cumulativamente com as penalidades
de:

1 — Multa;

11 — Multa diaria;

Il — Apreensao do produto, equipamento e utensilio;
IV —Perda do produto, equipamento e utensilio;

V  —Inutilizagdo do produto;

VI  —Interdi¢do do produto, equipamento e utensilio;

VII — Suspensao de fabricagao de produto;

VIII — Interdi¢ao parcial ou total do estabelecimento;

IX — Suspensao das atividades;

X — Cancelamento do Registro do estabelecimento.

Paragrafo Unico — Incluem-se entre as infrages previstas neste Decreto:

I — Atos que procurem embaragar a agdo dos servidores do SIM ou de
outros orgdos no Exercicio de suas funcdes, visando impedir, dificultar ou burlar os
trabalhos de fiscalizacao;

I — Desacato, suborno, ou simples tentativa;

Il — Informagdes inexatas sobre dados estatisticos referente a quantidade,
qualidade e procedéncia dos produtos;

IV — Qualquer sonegagdo que seja feita sobre assunto que direta ou

indiretamente interesse ao SIM.



Art. 124. Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracdo a
legislacdo referente aos produtos de origem animal acarretara, isolada ou
cumulativamente, as seguintes sanc¢oes:

I — Adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo
ou ma-fé;

I —Multa, de até 50 (cinquenta) Unidade de Referéncia Municipal — URM,
nos casos nao compreendidos no inciso anterior;

I — Apreensdo e/ou condenacdo das matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal, quando ndo apresentarem condi¢des
higiénicossanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV — Suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza
higiénicossanitaria ou no caso de embaracgo a a¢ao fiscalizadora;
V  — Interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infragdo

consistir na adulteracdo ou falsificacdo habitual do produto ou se verificar, mediante
inspe¢do técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes
higiénicossanitarias adequadas.

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos
casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia a agdo fiscal,
levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes ou agravantes, a situacao
econdmico-financeira do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei.

§ 2° A interdi¢do de que trata o inciso V poderd ser levantada, apds o
atendimento das exigéncias que motivaram a sang¢ao.

§ 3° Se a interdicdo ndo for levantada nos termos do pardgrafo anterior,
decorridos 6 (seis) meses, sera cancelado o registro.

Art. 125, Para efeito de apreensao e/ou inutilizagdo, além dos casos especificos
previstos neste Decreto, consideram-se improprios para consumo, no todo ou em parte,
os produtos de origem animal que:

I — Apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rancosos,
mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo
quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboragao,
preparo, conservacao ou acondicionamento;

I — Forem adulterados, fraudados ou falsificados;

III - Contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

IV — Forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacdo por qualquer motivo;
A% — Nao estiverem de acordo com o previsto no presente Decreto;

VI — Nao apresentarem sinais caracteristicos da realizagdo de inspegao
sanitaria.

Art. 126. Nos casos do artigo anterior, independente de quaisquer outras
penalidades que couberem, serdo adotados os seguintes critérios:

I — Nos casos de apreensdo, apds reinspe¢do completa, sera autorizado o
aproveitamento condicional que couber para alimentagdo humana, apds o
rebeneficiamento determinado pela Inspecao Municipal;



I — Nos casos de condenacdo, permite-se sempre o aproveitamento das
matérias-primas e produtos para fins ndo comestiveis ou alimentacdo de animais, em
ambos os casos mediante assisténcia da Inspe¢do Municipal.

Art. 127. Além dos casos especificos previstos neste Decreto, sdo consideradas
adulteracdes, fraudes ou falsificagdes como regra geral:

I — Adulteracoes:

a)  quando os produtos tenham sido elaborados em condi¢des que contrariem
as especificagdes e determinacdes fixadas;

b) quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima
alterada ou adulterada;

¢) quando tenham sido empregadas substancias de qualquer qualidade, tipo
e espécie diferentes das da composicdo normal do produto sem prévia autorizagdo do
SIM;

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia
autorizagdo e nao conste declaragdo nos rotulos;

€) mascarar a data de fabricacdo com inten¢do dolosa. I — Fraudes:

a) alteracdo ou modificagdo total ou parcial de um ou mais elementos
normais do produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou férmulas aprovadas
pelo SIM;

b)  quando as operacdes de manipulagdo e elaboragdo forem executadas com
a intencdo deliberada de estabelecer falsa impressdo quanto aos produtos fabricados;

c) supressdo de um ou mais elementos e substitui¢do por outros visando o
aumento de volume ou de peso, em detrimento de sua composi¢do normal ou do valor
nutritivo intrinseco;

d) conservagdao com substancias proibidas;

e) especificagdo total ou parcial na rotulagem de um determinado produto
que ndo seja o contido na embalagem ou recipiente.

III — Falsificagoes:

a)  quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo
com forma, caracteres e rotulagem que constituem processos especiais de privilégios, ou
exclusividade de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;

b) quando forem usadas denominagdes diferentes das previstas neste
Decreto ou em féormulas aprovadas.

Art. 128. Aos infratores dos dispositivos contidos no presente Decreto e de
atos complementares e instru¢des que forem expedidas visando o seu cumprimento,
serdo aplicadas, isolada ou cumulativamente, as seguintes penalidades:

I — Multade 1 (um) a 5 (cinco) URM:

a)  aos que desobedecerem a quaisquer das exigéncias sanitarias em relagao
ao funcionamento do estabelecimento e a higiene do equipamento e dependéncias, bem
como dos trabalhos de manipulagdo e preparo de matérias-primas e produtos, inclusive
aos que fornecerem leite adulterado, fraudado ou falsificado;

b) aos responsaveis pela permanéncia em trabalho de pessoas que ndo
possuam carteira de satde, ou documento equivalente expedido pela autoridade
competente de Saude Publica;



c) aos que acondicionarem ou embalarem produtos em continentes ou
recipientes ndo permitidos;

d) aos responsaveis por estabelecimentos que ndo coloquem em destaque o
carimbo da Inspe¢do Municipal nas testeiras dos continentes, rétulos ou em produtos;

e)  aos responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricagdo e
de validade;

f)  aos que infringirem outras exigéncias sobre rotulagem para os quais ndo
tenham sido especificadas outras penalidades.

I —Multade 6 (seis) a 10 (dez) URM:

a)  as pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de origem animal
para consumo privado, nos casos previstos neste Decreto, e os destinarem a fins
comerciais;

b) aos que lancarem mao de rétulos e carimbos oficiais da Inspegdo
Municipal para facilitar a saida de produtos e subprodutos industriais de
estabelecimentos que nao estejam registrados no SIM;

c) aos que receberem e mantiverem guardados, em estabelecimentos
registrados ou relacionados, ingredientes ou matérias-primas proibidas que possam ser
utilizadas na fabricacdo de produtos;

d) aos responsaveis por misturas de matérias-primas em porcentagens
divergentes das previstas neste Decreto;

e) aos que adquirirem, manipularem, expuserem a venda ou distribuirem
produtos de origem animal oriundas de outros municipios, procedentes de
estabelecimentos ndo registrados no SIM;

f)  as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda produtos a granel,
que de acordo com o presente Decreto devem ser entregues ao consumo em embalagens
originais;

g)  as pessoas fisicas ou juridicas que embaracarem ou burlarem a agdo dos
servidores do SIM no Exercicio de suas fungdes;

h) aos responsdveis por estabelecimentos de leite e derivados que ndo
realizarem a lavagem e higienizacdo dos vasilhames, frascos, carros-tanques e veiculos
em geral;

1) aos responsaveis por estabelecimentos que apds o término dos trabalhos
industriais e, durante as fases de manipulagdo e preparo, quando for o caso, ndo
procederem a limpeza e higienizacdo rigorosa das dependéncias e equipamentos
diversos de produtos destinados a alimenta¢cdo humana;

j)  aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a capacidade
maxima de abate, industrializacdo ou beneficiamento;

1)  aos que deixarem de apresentar os documentos expedidos por servidor do
SIM, junto as empresas de transportes, para classificacdo de ovos nos entrepostos;

m) aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;

n) aos que infringirem os dispositivos deste Decreto, quanto a documentos
de classificagdo de ovos nos entrepostos, referentes ao aproveitamento condicional;

0) aos responsaveis por estabelecimentos registrados ou relacionados que
ndo promoverem no SIM as transferéncias de responsabilidade, previstas neste Decreto,
ou deixarem de fazer a notificacdo necessaria ao comprador locatario sobre essa
exigéncia legal, por ocasido do processamento da venda ou locagao;



p) aos que langaram no mercado produtos cujos rotulos ndo tenham sido
aprovados pelo

SIM;

q) aos responsaveis pela confeccdo, litografia ou gravacdo de carimbos da
Inspegao

Municipal a serem usados isoladamente, ou em rotulos, por estabelecimentos
que ndo estejam registrados, ou em processo de registro, no SIM;

r)  aos responsaveis pela recepcdo de produtos de origem animal oriundos
de outros Estados sem apresentagdo do certificado sanitario, nos casos exigidos pelo
presente Decreto;

s) as firmas responsaveis por estabelecimentos que preparem, com
finalidade comercial, produtos de origem animal novos e ndo padronizados, cujas
formulas ndo tenham sido previamente aprovadas pelo SIM.

Il —Multade 11 (onze) a 20 (vinte) URM:

a) aos que lancaram mao de certificados sanitdrios, rotulagens e carimbos
de inspecao, para facilitar o escoamento de produtos de origem animal, que ndo tenham
sido inspecionados pelo SIM;

b)  aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizarem construgdes novas, remodelacdes ou amplificacdes sem que os projetos
tenham sido previamente aprovados pelo SIM;

c) aos que expuserem a venda produtos de um estabelecimento como se
fosse de outro;

d)  aos que usarem indevidamente os carimbos da Inspecao Municipal;

e) aos que despacharem ou transportarem produtos de origem animal em
desacordo com as determinac¢des da Inspecao Municipal;

f)  aos responsaveis por estabelecimentos sob Inspecdo Municipal que
enviarem, para consumo, produtos sem rotulagem;

g) aos responsaveis por estabelecimentos ndo registrados que enviarem,
para comércio municipal, produtos ndo inspecionados pelo SIM.

IV —Multa de 21 (vinte e um) a 50 (cinquenta) URM:

a) aos responsaveis por quaisquer alteracdes, fraudes ou falsificagdes de
produtos de origem animal;

b) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados, ou
procedentes de animais ndo inspecionados no preparo de produtos usados na
alimentacao humana;

c)  aos que, embora notificados, mantiverem na producdo de leite, vacas que
tenham sido afastadas do rebanho pelo SIM ou pelo 6rgdo oficial de Fiscalizagdo e
Defesa Sanitaria Animal;

d)  as pessoas fisicas ou juridicas que mantiverem, para fins especulativos,
produtos que, a critério do SIM, possam ficar prejudicados em suas condi¢des de
CONnsumo;

€) aos que subornarem, tentarem subornar ou usarem de violéncia contra
servidores do SIM, ou de outras divisdes municipais relacionadas no ato da inspe¢ao, no
Exercicio de suas atribuicdes;

f) aos que burlarem a determinagdo quanto ao retorno de produtos
destinados ao aproveitamento condicional no estabelecimento de origem;



g) aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for
determinado pela Inspe¢do Municipal;

h)  aos responsaveis por estabelecimentos que fabriquem produtos de origem
animal, em desacordo com os padrdes neste Decreto ou nas formulas aprovadas, ou
ainda, sonegarem elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnologica do
processo de fabricacao;

1)  aos responsdveis por estabelecimentos que fizerem comércio municipal
sem que os seus estabelecimentos tenham sido previamente registrados no sim;

j)  as pessoas fisicas ou juridicas que utilizarem rotulos de produtos
elaborados em estabelecimentos registrados no SIM, em produtos oriundos de
estabelecimentos que nao estejam sob Inspecdo Municipal.

V  — Multa de 10 (dez) a 50 (cinquenta) URM, fixada de acordo com a
gravidade da falta, a critério do SIM, aos que cometerem outras infragdes ao presente
Decreto.

Art. 129. As sangdes que se refere o presente Decreto serdo aplicadas, sem
prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de satde publica ou
policiais.

Art. 130. As multas a que se refere o presente Decreto serdo dobradas na
reincidéncia e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizacdo do produto, quando
essa medida couber, nem tampouco o isentam de acao civil e criminal.

§ 1° Considera-se reincidéncia, para os fins deste Decreto, o novo
cometimento, pelo mesmo agente, de infracdo pela qual ja tenha sido autuado, julgada, e
que ndo haja mais cabimento de qualquer recurso administrativo.

§ 2° A agdo civil e criminal cabe ndo s6 pela natureza da infracdo, mas em
todos os casos que se seguirem a reincidéncia.

§ 3° A agdo civil e criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo do SIM.

§ 4° A suspensdo da atividade do estabelecimento, a interdicdo e o
cancelamento do registro sdo de algada do Coordenador do SIM.

Art. 131. Nao podem ser aplicadas sanc¢des, sem que previamente seja lavrado
o auto de infracdo.

Art. 132. O auto de infracdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a
infracdo, pelo proprietario do estabelecimento ou pelo seu representante.

Paragrafo Unico- Sempre que o infrator se negar a assinar o auto de infragéo,
sera feita declaracdo a respeito no proprio auto, remetendo-se uma das vias ao
proprietario do estabelecimento ou responsavel pelo mesmo, por correspondéncia
registrada e mediante recibo.

Art. 133. A autoridade que lavrar o Auto de Infragdo deve extrai-lo em 03
(trés) vias, sendo que a primeira sera entregue ao infrator, a segunda remetida ao
Coordenador do SIM e a terceira ficara arquivada com demais documentagdes do
estabelecimento.



Art. 134. O infrator podera apresentar defesa ao SIM, em até 15 (quinze) dias
apos a lavratura do Auto de Infragdo, cuja decisdo caberd a Comissdao do SIM.

§ 1° A defesa apresentada pelo infrator serd protocolada pelo setor do SIM que
a receberd, onde constara a identificacdo do servidor e a data de recebimento, e apos,
encaminhado a Comissao do SIM.

§ 2° A autoridade julgadora da defesa, se entender que os elementos constantes
do processo sdo insuficientes para decidir, podera baixar os autos em diligéncias para
que o Coordenador do SIM apresente as informagdes que julgar necessario.

Art. 135. Ultimada a instrugdo do processo, uma vez esgotados os prazos para
recurso sem apresentacdo de defesa, ou apreciados os recursos, a autoridade julgadora
proferird a decisdo final, dando o processo por concluso.

§ 1° O infrator serd cientificado da decisdo final e a documentacdo sera
encaminhada a Secretaria Municipal da Fazenda para as cobrangas cabiveis.

§ 2° Neste caso, podera ser determinada a suspensdo das atividades do
estabelecimento.

Art. 136. A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que a tenham motivado, marcando-se-lhe, quando for o caso, novo prazo
para o cumprimento findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta e a juizo
do SIM, ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter as atividades suspensas
ou cancelado o registro do estabelecimento.

Art. 137. O SIM podera divulgar pela imprensa as penalidades aplicadas,
declarando o nome do infrator, natureza e sede do estabelecimento.

Art. 138. Sao responsaveis pela infracdo diante das disposi¢des do presente
Decreto, para efeito de aplicagdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou
juridicas:

I — Produtores de matéria-prima de qualquer natureza aplicdvel a industria
animal, desde a fonte de origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no
SIM;

I — Proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados onde
forem recebidos, manipulados, transformados, elaborados, preparados, acondicionados,
distribuidos ou despachados produtos de origem animal;

Il — Proprietarios, arrendatarios ou responsaveis por casas comerciais
atacadistas que receberem, venderem ou despacharem produtos de origem animal;

IV — Que expuserem a venda, em qualquer parte, produtos de origem
animal,

V' —Que despacharem ou transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo Unico- A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange
as infracdes cometidas por quaisquer dos empregados ou prepostos das pessoas fisicas
ou juridicas que explorarem a industria dos produtos de origem animal.



Art. 139. Os servidores do Servigo de Inspecdo Municipal - SIM, ou de outros
orgaos fiscalizadores com delegagdo de competéncia, quando em servigo da fiscalizacio
ou da inspecdo industrial e sanitaria, t€ém livre entrada a qualquer dia e hora, em
quaisquer estabelecimentos que manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer
forma com produtos de origem animal.

Art. 140. A inspecdo do SIM se estende as casas atacadistas e varejistas, sem
prejuizo da fiscalizacdo sanitaria local e terd por objetivo:

I — Inspecionar produtos de origem animal destinados ao comércio local.

I — Verificar se existem produtos de origem animal procedentes do
municipio de Novo Xingu ou, de outros municipios que ndo foram inspecionados ou, de
municipios que nao tenham autorizagdo para comercializagdo intermunicipal e infrinjam
dispositivos deste Decreto.

CAPITULO X1V ]
DISPOSICOES GERAIS E TRASITORIAS

Art. 141. E proibido conceder Inspe¢io Municipal, mesmo a titulo provisorio,
a qualquer estabelecimento que ndo tenha esteja registrado no SIM.

Art. 142. Nos estabelecimentos, que ja possuem registro junto a Inspecdo
Municipal, a fabricagdo de produtos ndo padronizados s6 sera permitida depois de
previamente aprovada a respectiva formula pelo SIM e realizadas andlises
microbioldgicas e fisico-quimicas.

Paragrafo Unico — A aprovacdo de foérmulas e processos de fabricacdo de
quaisquer produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de
entrar em vigor o presente Decreto.

Art. 143. Entende-se por padrdo e por formula, para fins deste Decreto:

I — Matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer outras substancias
que entrem na fabricagao;
I — Principios basicos ou composi¢do centesimal; III — Tecnologia do

produto.

Art. 144. Em instrucdes especiais aprovadas pelo SIM, serdo fixados e
padronizados os processos de analise para julgamento de produtos de origem animal e
as técnicas de laboratorio.

Art. 145. O SIM promovera a mais estreita cooperacdo com os Orgaos
congéneres federais e estaduais, comunicando-se com os respectivos diretores ou chefes
de servico no sentido de conseguir o maximo de eficiéncia nos trabalhos de inspecao
industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, a fim de que desta colaboragdo
reciproca sejam beneficiadas a satide publica, a indistria e a economia municipal.



Art. 146. Os estabelecimentos oficiais e paraestatais do Municipio de Novo
Xingu se equiparam aos estabelecimentos particulares, em se tratando da observancia
das disposicdes deste Decreto.

Art. 147. Serdo solicitadas as autoridades de satde publica municipal, estadual
ou federal, as medidas necessarias visando a uniformidade nos trabalhos de fiscalizacao
sanitaria e industrial estabelecidas neste Decreto.

Art. 148. O Servi¢o de Inspecdo Municipal — SIM por meio da Inspecdo de
Produtos de Origem Animal poderda implementar procedimentos complementares de
inspe¢do e fiscalizagdo decorrentes da existéncia ou suspeita de doengas, exdticas ou
ndo, que possam ocorrer no pais. Parigrafo Unico — Quando, nas atividades de
fiscalizacdo e inspecdo sanitdria, houver suspeita de doencas infectocontagiosas de
notificagcdo imediata, o Servico de Inspecdo Municipal deve notificar ao servigo oficial
de sanidade animal.

Art. 149. Os casos omissos ou as dividas que se suscitarem na execucdo deste
Decreto serdo resolvidos pelo Servigo de Inspe¢do Municipal, de acordo com a

legislacdo vigente.

Art. 150. Fica o Servico de Inspecdo Municipal — SIM autorizado a publicar
Instru¢des Normativas complementares a este Decreto.

Art. 151. Revogam-se as disposi¢des contrarias e anteriores a este decreto.

Art. 152. Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicacio.

Gabinete do Prefeito de Novo Xingu/RS, em 16 de janeiro de 2023.

JAIME EDSSON MARTINI
Prefeito Municipal
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